


ESPECIAL DEL CHEF

Aguachiles

Callo de hacha, camarón, pulpo y almeja 
chocolata, aguacate, pepino, cebolla morada 
y cilantro.

Aguachile verde 360
Camarones encurtidos en limón, pepino cebolla 
morada y aguacate.

Aguachile de chutney de mango 360
Cubos de pescado local y camarón curtido en 
limón, salsa de mango y semillas de cacahuate. 

Aguachile Negro 360
Camarones curtidos en limón, pepino, cebolla 
morada y aguacate en salsa negra de la casa.

Del mar a tu mesa
Todos nuestros ceviches se preparan 
con una base de cebolla, tomate, 
cilantro, limón, orégano, aceite de ajo 
y aguacate por encima.

Entradas
Guacamole Zama 280
Sandía al mezcal, sal de gusano y pico de gallo.

Pescadillas (3 pzas.) 180
Con ensalada col, cebolla morada, aderezo 
chipotle y frijolitos refritos.

Camaroncillas (3 pzas.) 180
Con ensalada de col, cebolla morada 
y aderezo chipotle.

Aros de calamar (12 pzas.) 240
Calamares rebozados con cerveza, mayonesa 
de habanero y salsa de maracuyá.

Hummus 280
Puré de garbanzo, tahini, limón italiano y ajo. 
Acompañado con pan pita.

Atún crudo, preparado con mango, jícama, 
cebolla morada, aguacate y salsa negra oriental 
de la casa. 

Ensaladas

Ensalada césar 215
Lechuga, aderezo caesar, parmesano 
y croutones a las finas hierbas.
Pollo (+70) | Camarón (+90)

Ensalada de camote y betabel 190
Con queso de cabra, almendras caramelizadas, 
aderezo de yogurth miel y granos de mostaza.

Betabel y hummus verde 240
Cubos de betabel horneado, queso de cabra, 
hojas verdes y pistache, acompañado de pan pita.

En preparaciones que no tienen ninguna cocción, 
el consumo es bajo su responsabilidad. 
Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos 
mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

Torre de atún Zama 380

Aguachile Blanco Zama 390

Ceviche de camarón, calamar y pulpo.
Camarón, calamar y pulpo 
Ceviche de pescado 280   
Coctel de camarón 380
Coctel mixto 380
Camarón, calamar y pulpo.

Ceviche Zama 380

Tiradito de salmón 
curado con molido 
de café 260
Salmon ahumado, 
cítricos, cebolla 
morada, pimientos 
y salsa de pimiento 
escalfado con cafe.

Tiradito 
de pez león 260
Un platillo de 
sustentabilidad 
marina con jengibre, 
jícama, tomate, 
cebolla morada, 
aceite de ajonjoli 
y limon amarillo.

Tiradito callo 
de hacha 290
Extracto de 
manzana verde, 
menta, albahaca, 
jugo de lima 
y habanero. 

Tiras de caracol 
marinado con naranja 
agria y mezcal, 
con vinagreta de 
habanero, cebolla 
morada y cilantro 

    Tiradito de 
caracol Zama 290
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Tostadas de atún (2 pzas.) 180
Atún fresco, mostaza Dijon, lima, arúgula 
baby con reducción de balsámico y puntos
de mayonesa de jalapeño.

Tostada de rockot (2 pzas.) 180 
Uvas verdes, kiwi, mango, base 
de cítricos, salsa de maracuyá 
y puntos de horseradish.

Tostada de pulpo Teriyaki (2 pzas.) 180
Pulpo Teriyaki, papa y zanahorias sofritas 
con escencia de trufa y ajonjolí tostado.
Con wonton frito como tostada

Callo de hacha y camarón en jugo de lima, 
con salsa negra , pepino, cebolla morada, 
puntos de horseradish y jalapeño.

Tostada Zama (2 pzas.) 190
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Camarones jumbo blanqueados, salsas 
de la casa y aderezos para acompañar.

12 pzas (1230) | 6 pzas (710)

Ostión jumbo
1 pza (85) | 6 pzas (490) | 12 pzas (910)

Almeja chocolata
1 pza (85) | 6 pzas (490) | 12 pzas (910)

ESPECIAL DEL CHEF

Aguachiles (350 g)

Callo de hacha, camarón, pulpo, almeja 
chocolata, aguacate, pepino, cebolla morada 
y cilantro.

Aguachile verde 360
Camarones encurtidos en limón, pepino, 
cebolla morada y aguacate.

Aguachile de chutney de mango 360
Cubos de pescado local y camarón curtido en 
limón, salsa de mango y semillas de cacahuate. 

Aguachile Negro 360
Camarones curtidos en limón, pepino, cebolla 
morada y aguacate en salsa negra de la casa.

Del mar a tu mesa
Todos nuestros ceviches (350 g) 
se preparan con una base de 
cebolla, tomate, cilantro, limón, 
orégano, aceite de ajo y aguacate. 

Entradas
Guacamole Zama (400 g) 280
Sandía al mezcal, sal de gusano y pico de gallo.

Pescadillas (3 pzas.) 180
Con ensalada col, cebolla morada, aderezo 
chipotle y frijolitos refritos.

Camaroncillas (3 pzas.) 180
Con ensalada de col, cebolla morada 
y aderezo chipotle.

Aros de calamar (12 pzas.) 240
Calamares rebozados con cerveza, mayonesa 
de habanero y salsa de maracuyá.

Hummus (200 g) 280
Puré de garbanzo, tahini, limón italiano y ajo. 
Acompañado con pan pita.

Atún crudo (180 g), preparado con mango, 
jícama, cebolla morada, aguacate y salsa 
negra oriental de la casa. 

En preparaciones que no tienen ninguna cocción, 
el consumo es bajo su responsabilidad. 
Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos 
mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

Torre de atún Zama (350 g) 380

Aguachile Blanco Zama 390

 
Ceviche de camarón (60 g), 
calamar (60 g) y pulpo (60 g). 
Ceviche de pescado (180 g) 280   
Coctel de camarón (180 g) 380
Coctel mixto (180 g) 380
Camarón (60 g), calamar (60 g) y pulpo (60 g). 

Ceviche Zama (180 g) 380
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Tostadas de atún (2 pzas.) 180
Atún fresco (120 g), mostaza Dijon, lima, 
arúgula baby con reducción de balsámico 
y puntosde mayonesa de jalapeño.

Tostada de rockot (2 pzas.) 180 
Pescado del pacífico (120 g) uvas verdes, 
kiwi, mango, base de cítricos, salsa de 
maracuyá y puntos de horseradish.

Tostada de pulpo Teriyaki (2 pzas.) 180
Pulpo Teriyaki (120 g), papa y zanahorias 
sofritas con escencia de trufa y ajonjolí 
tostado. Con wonton frito como tostada.

Callo de hacha y camarón (120 g) en jugo de 
lima, con salsa negra, pepino, cebolla 
morada, puntos de horseradish y jalapeño.

Tostada Zama (2 pzas.) 190
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Camarones para pelar
Camarones jumbo blanqueados, salsas 
de la casa y aderezos para acompañar.
12 pzas. (1230) | 8 pzas. (710)

Ostión jumbo
1 pza. (85) | 6 pzas. (490) | 12 pzas. (910)

Almeja chocolata
1 pza. (85) | 6 pzas. (490) | 12 pzas. (910)

Tiradito de salmón 
curado con molido 
de café 260
Salmón ahumado 
(160 g), cítricos, cebolla 
morada, pimientos 
y salsa de pimiento 
escalfado con cafe.

Tiradito de pez león  
(160 g) 260
Un platillo de 
sustentabilidad marina   
con jengibre, jícama, 
tomate, cebolla 
morada, 
aceite de ajonjoli 
y limon amarillo.

Tiradito callo 
de hacha 290
Callo de hacha 
(160 g), extracto 
de manzana verde, 
menta, albahaca, 
jugo de lima 
y habanero. 

Tiras de caracol 
marinado (160 g) 
con naranja agria 
y mezcal, con vinagreta 
de habanero, cebolla 
morada y cilantro 

    Tiradito de 
caracol Zama 290
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Ensaladas

César (180 g) 215
Lechuga, aderezo caesar, parmesano 
y croutones a las finas hierbas.
Pollo (120 g) (+70) | Camarón (120 g) (+90)

Ensalada de camote y betabel (250 g) 190
Con queso de cabra, almendras caramelizadas, 
aderezo de yogurth miel y granos de mostaza.

Betabel y hummus verde ( 250 g) 240
Cubos de betabel horneado, queso de cabra, 
hojas verdes y pistache, acompañado de pan pita.



Al gusto

Camarones (16-20) (9pz) 390 
Al mojo de ajo, ajillo,  salsa diabla, 
empanizados o al coco, 2 guarniciones elegir

Filete de pescado (220 g) 390
Al grill, mojo de ajo, ajillo, o empanizado, 
2 guarniciones a elegir

Pescado bañado en adobo de achiote, 
frijol refrito, arroz, plátano frito, aguacate 
y cebolla morada.

Pesca del dia 1.00/gr 
Pescado entero al tikinxic, mojo de ajo, 
ajillo, o frito, 3 guarniciones a escoger 
por cada kg de pescado.

Guarniciones (120 g): Verduras a la 
mantequilla | Arroz | Frijoles refritos 
Plátanos fritos | Papas a la francesa  
Puré de papa | Ensalada verde. 

En preparaciones que no tienen ninguna cocción, el consumo es bajo su responsabilidad. 
Nuestros precios incluyen IVA y son en pesos mexicanos. Las propinas no son obligatorias.

Filete de pescado Tikinxic (220 g) 390

Taco Bar (3 pzas.)

Taco de camarón gobernador 290
Camarón salteado con cebollas, 
chile poblano, y costra de queso.

Taco de camarón Zama 240
Camarón en tempura de cerveza,
con mix de coles, salsa de tamarindo 
y salsa de chipotle.

Taco de pescado Zama 240
Pescado tempura de cerveza,  
con mix de coles, salsa de tamarindo, 
salsa de chipotle y frijoles refritos.

Taco vegetariano (4pzas.) 200
Tortilla asada, relleno de puré 
de garbanzo con lechugas, curtido 
de cebolla y salsa verde.

Taco de de alambre 280
Arrachera, chile poblano, tocino, 
cebolla, queso gratinado, acompañado 
de pico de gallo y salsa verde.

Tentáculos de pulpo, salsa 
de chile morita, cacahuate, 
sofrito de longaniza de valladolid
y mayonesa de ajo.

Mantequilla de ajo y romero, 
puré de coliflor, aguacate, 
mayonesa y vinagreta de vino tinto.

Taco de pulpo Zama 290

Taco de langosta 380

Lobster Roll Caribeño 410
Carne de langosta (120 g) a la mantequilla, 
crocante de zanahoria y papa, alioli y papas gajo.

Salsa verde, cebolla y cilantro.

Pulpo chamuscado (200 g) 430
Marinado con polvo de chiles, servido con 
puré de papa trufado y un sofrito de longaniza 
de Valladolid. 

Steak de Rib Eye (12 oz.) 580
Con puré de papa trufado, vegetales 
y espárragos en salsa de hongos. 

    Filete de mero en crocante de papa 
y salsa de queso de cabra 420
Mero (220 g) acompañado de puré de papa 
trufado y ensalada de alcachofa con balsámico.

Taco de birria de short rib (4 pzas.) 480

   Callo de hacha con pan de elote 
en salsa cremosa de pistache 460
Callo de hacha (180 g) al grill sobre 
pan de elote elaborado en casa, 
acompañado de elotes baby.

Arroz cremoso 
de mariscos (450g) 490
Tentáculo de pulpo (80 g), camarón (80 g) 
y calamares (80 g) en salsa guajillo, 
vino blanco y queso de bola.

Hamburguesa Zama (350 g) 270
Con tocino, queso y pan brioche. 

Langosta al grill (100 g), tentáculos de pulpo 
(100 g), calamar (100 g), camarón (100 g), 
steak de pescado (100 g) al vino blanco, 
perejil, jengibre, vegetales y puré de papa.

Parrillada del mar Zama (700 g) 1870

Especialidades

Tiramisú 200
Pastel Suizo 220
Creme Brulée con frutos rojos 180
Pastel Helado de Vainilla 220
Con mermelada de chabacano 
y plátano caramelizado.

Postres

Pastas
Espagueti a la puttanesca 
con camarones (320 g) 350
Camarones (120 g) 16/20, albahaca fresca, 
aceitunas negras y tomates escalfados.

Fettuccine cremoso con camarón (120 g), 
tocino y chipotle (320 g) 350

Fettuccini a la carbonara (250 g) 220
Tocino, jamon, crema, mantequilla y ajo.
Pollo (120 g) (+70) | Camarón (120 g) (+90)

Espagueti a la Marinera (420 g) 370
Camarón (80 g), pulpo (80 g), calamar (80 g) 
y mejillones (4 pzas.) en salsa de tomate, vino 
blanco y aceitunas negras.

@ZAMA_BEACHCLUB

ESPECIAL DEL CHEF



Zama cocktails

Tequila

Mezcandía 
Mezcal 400 conejos, sandía, 

menta y limón. 250  

Cucumber Meister 
Jagger, Herradura Blanco, pepino, 

piña y limón. 250

Pineapple Day Dream 
Mezcal 400 conejos, piña caramelizada, 

jugo de piña y romero. 250 

Mayan Mojito 
Xtabentun, menta, limón, soda. 250

Full Green 
Beefeater, uva, cardamomo, 
albahaca y tonic. 250

Coconut Wizard 
Tequila Centinela Blanco, coco 
natural, crema de coco, menta 
y limón. 250

Avion Cristalino
ML 750 | 1.5 oz 610 
Doble 980 | Botella 7900

Avion Reposado
ML 750 | 1.5 oz 590  
Doble 960 | Botella 7650

Altos Reposado
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Altos Blanco
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Centinela Eterno
ML 750 | 1.5 oz 220 
Doble 380 | Botella 2420

Centinela Premium Blanco
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Centinela Premium Añejo
ML 750 | 1.5 oz 200 
Doble 340 | Botella 2200

Hornitos Reposado
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Herradura Plata
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Don Julio 1942
ML 750 | 1.5 oz 800 
Doble 1400 | Botella 10, 400 

Don Julio 70
ML 750 | 1.5 oz 290 
Doble 490 | Botella 3160

Don Julio Añejo
ML 750 | 1.5 oz 220 
Doble 380 | Botella 2420

Don Julio Reposado
ML 750 | 1.5 oz 220 
Doble 380 | Botella 2420

Don Julio Blanco
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Cuervo Tradicional
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Casa Amigos 
(George Clooney)
ML 750 | 1.5 oz 200 
Doble 340 | Botella 2422

Maestro Dobel
ML 750 | 1.5 oz 220
Doble 380 | Botella 2420

Casa Dragones
ML 750 | 1.5 oz 950 
Doble 1520 | Botella 12350

Reserva de la familia
1.5 oz 610 | Doble 980
Botella 7900

Cocteles premium

Fresa, mango, spicy, 
jamaica, maracuyá.  

Margarita 230

Daiquiri 230 
Mojito 230

Cocteles 
especiales

Margarita Clarita (Limón) 210
Daiquiri Clásico (Limón) 210
Baileys Mudslide 210 

Aperol Spritz 210

Mimosa 210

Mojito 210

Piña Colada 210

Cocteles clásicos
Margarita  260 
Don Julio | Hornitos | Herradura

Mojitos 260 
Bacardi | Havana | Malibu

Piña Colada  260 
Bacardi | Malibu | Havana

Vodka
Absolut Azul
ML 750 | 1.5 oz 160  
Doble 280 | Botella 1760

Absolut Raspberry
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Absolut Citron
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Absolut Watermelon
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Absolut Mandarin
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Smirnoff
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Stolichnaya
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Grey Goose
ML 750 | 1.5 oz 240 
Doble 410 | Botella 2640

Vodka Titos
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Ron
Havana 3
ML 750 | 1.5 oz 160  
Doble 280 | Botella 1760

Havana 7
ML 750 | 1.5 oz 180 
Doble 310 | Botella 1980

Malibu
ML 750 | 1.5 oz 160  
Doble 280 | Botella 1760

Captain Morgan
ML 750 | 1.5 oz 160  
Doble 280 | Botella 1760

Bacardi Blanco
ML 750 | 1.5 oz 160  
Doble 280 | Botella 1760

Bacardi Añejo
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Zacapa 23 años 
ML 750 | 1.5 oz 280 
Doble 480 | Botella 3080

Appleton State
ML 750 | 1.5 oz 180  
Doble 310 | Botella 1980
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Jim Bean
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Etiqueta Roja
ML 750 | 1.5 oz 160 
Doble 280 | Botella 1760

Etiqueta negra
ML 750 | 1.5 oz 250 
Doble 420 | Botella 2720

Buchannans 12
ML 750 | 1.5 oz 220 
Doble 380 | Botella 2420

Whisky
Chivas 12
ML 750 | 1.5 oz 200 
Doble 360 | Botella 2380

Chivas 13 tequila
ML 750 | 1.5 oz 220 
Doble 380 | Botella 2420

Glenlivet FR
ML 750 | 1.5 oz 200 
Doble 360 | Botella 2380

Jack Daniels
ML 750 | 1.5 oz 190 
Doble 320 | Botella 2090

Aperitivo
Aperol
ML 700 | 1.5 oz 160 | 
Doble 240 | Botella 1540

Jägermeister
ML 750 | 1.5 oz 120 
Doble 210 | Botella 1320

Fireball
ML 750 | 1.5 oz 120 
Doble 210 | Botella 1320

Digestivo
Baileys
ML 700 | 1.5 oz 160 
Doble 240 | Botella 1540

Licor 43
ML 700 | 1.5 oz 120 
Doble 210 | Botella 1320

Sambuca Negro
ML 750 | 1.5 oz 120 
Doble 210 | Botella 1320

Xtabentun
ML 700 | 1.5 oz 120 
Doble 210 | Botella 1320

Mezcal
Doña Juana - CBD
ML 750 | 1.5 oz 280  
Doble 480 | Botella 3080

400 Conejos - Espadín
ML 750 | 1.5 oz 190 
Doble 320 | Botella 2090

Montelobos - Espadín
ML 750 | 1.5 oz 240 
Doble 440 | Botella 2750

Vino Rosado
Santa Valentina - Shiraz
ML 750 | Copa 140 | Botella 580

Les Ormes Syrah Sinsal 
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Casa Madero V
ML 750 | Copa 270 | Botella 990

Vino blanco
Casa D’ariza - Blanc de Blancs
ML 750 | Copa 270 | Botella 1090

Les Ormes - Chardonnay
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Santa Sofía / Anterra - Pinot Grigio
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Santo Toma - Chardonnay
ML 750 | Copa 250 | Botella 820

Casa Madero 2V
ML 750 | Copa 270 | Botella 990

Vino tinto
Les Ormes - Merlot
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Santa Alba - Pinot Noir
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Casa Madero 3V
ML 750 | Copa 320 | Botella 1190

Vino espumoso
Yellowtail Bubbles Rosse 
(Chardonnay)
ML 750 | Copa 190  Botella 760

Yellowtail Bubbles (Shiraz)
ML 750 | Copa 190 | Botella 760

Champaña
Moet 
(ML 750 | Botella 4200)

Moet ICE 
(ML 750 | Botella 5900)

Moet Rosse 
(ML 750 | Botella 5900)

Cerveza
Indio (355 | 70
Sol (355 | 70)
XX (355 | 70)
Tecate Light (355 | 70)
Tecate Roja (355 | 70)
Ultra (355 | 80)
Heineken (355 | 100)
Heineken 0 (250 | 100)

Chelada 35 
Michelada 35
Ojo Rojo 50

Bebidas 
energéticas
Redbull 130
Redbull Sugar Free 130
Redbull Tropical 130
Redbull Watermelon 130

Mocktails
Piñada 140
Mojito No alcohol 140
Fresada 140
Mangada 140
Passion Fruit 140

Sin alcohol
Hethel natural 
(350 ml. 80 | 750 ml. 160)

Hethel mineral 
(350 ml. 80 | 750 ml. 160)

Limonada 65  
Naranjada 65
Jamaica, Horchata, 
Tamarindo 65

Shots
Baby mango 140
Blow Job 140
Brain Damage 140
Jager Bomb 250

Ginebra
Beefeater Dry
ML 750 | 1.5 oz 160 | Doble 280 | Botella 1760

Beefeater Blackberry
ML 750 | 1.5 oz 160 | Doble 280 | Botella 1760

Beefeater Pink
ML 750 | 1.5 oz 160 | Doble 280 | Botella 1760

Tanqueray
ML 750 | 1.5 oz 200 | Doble 360 | Botella 2380

Bombay
ML 750 | 1.5 oz 200 | Doble 360 | Botella 2380

Hendricks
ML 750 | 1.5 oz 240 | Doble 410 | Botella 2640

Nuestros precios incluyen IVA 
y son en pesos mexicanos. 
Las propinas no son obligatorias.


